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 L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION 

viGNOBLE
Vallée de la Marne - Récoltante-manipulante
Certifié Haute Valeur Environnementale

ASSEMBLAGE    
60% Chardonnay, 23% Pinot Noir et 17% Meunier.

DOSAGE :  9 g/l - Brut

VINIFICATION
Élaboré uniquement en cuves inox thermorégulées - Fermentation 
malolactique - Utilisation minimale des sulfites.

FLACONNAGE : Bouteille 75 cl.

ÉDITION LIMITÉE
Numérotée à 800 exemplaires.

HISTOIRE
Le 18 décembre est le point de départ de notre aventure.
J’ai choisi de créer pour vous un trésor qui allie délicatesse,
élégance et rondeur. Laissez-vous surprendre !

CONSEILS DE CONSERVATION
En position horizontale, à l’ abri de la lumière, température constante
10°C - 12°C, humidité constante 60 et 70%.

LES +
Tous nos bouchons en liège sont certifiés pour éviter les goûts de
bouchon. Toutes nos bouteilles, nos étiquetages et encartonnages
sont de production française et possèdent des chartes
environnementales strictes.
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